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Las sustancias quimicas que se encuentran en los pescados pueden
danar su salud, incluso si estos lucen saludables y el agua se ve
limpia. Estas sustancias quimicas, conocidas como PCBs, pueden
ser mas daninas para los ninos pequenos y bebés por nacer.
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Obtenga recomendaciones sobre el consumo de pescados del rio Hudson. Consulte el folleto en la recepcion.
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